
Notre célèbre avocado toast, tartine de houmous de betteraves, féta, 
 ciboulette et gomasio maison.
* supplément œuf bio

 Avocado toast 12,00€

Petit Déjeuner  Brunch

Pâtisseries fraîches

Menu enfant 

A partager 

Déjeuner  

 Fish nuggets 10,00€
Nuggets de poisson servis avec des frites 
de légumes maison. 

 Bikini sandwich   Ice cream sandwich 8,00€ 5,00€

Sandwich au jambon et fromage grillé avec son 
pain artisanal.

Cookies fait maison et glace vanille.

 Cookie tahini au chocolat  4,00€
Biscuit à la crème de sésame, aux pépites de chocolat et au sel de mer. 

 Veggie bun 15,00€
Veggie burger servi avec du pain artisanal et frites de légumes. 

 Tacos de Poulet aux épices  14,00€
Trios de tacos au poulet mariné avec achiote, servis avec ses tortillas 
maison à la betterave, carotte et maïs. Garnis de choux rouge et d’une 
sauce à l’avocat.

 Fish Bowl 17,50€

Poisson du jour mariné aux agrumes, servi sur une base de riz infusé à 
la noix de coco et au gingembre, assaisonné de notre gomasio maison au 
 sésame, purée d’avocat, radis frais, edamame, mais croquant, 
 oignons émincés, coriandre et salicorne. 

 Salade Lima 13,00€
Purée de pomme de terre épicés, salade de thon, alioli de betterave, 
 radis et roquette.

 Salade Libanaise 14,00€
Falafel, sauce tahini, salade méditerranéenne et pain pita. 

 Plateau de fromages 15,00€
Fromages, fruits de saison et pâté de légumes 
servi avec du pain artisanal.

 Frites de légumes  8,00€

Frites croustillantes de légumes-racines de 
saison, ketchup de betterave fait maison et
aioli vegan.

 Assortiment de houmous  8,00€

 
Trio de Houmous maison. Servis avec une selection 
de pains artisanaux et de bâtonnets de légumes. 

 Cheesecake Basque 6,00€
Part de gâteau crémeux, caramélisé au four.

D e  9 h 3 0  à  1 2 h 0 0 D e  9 h 3 0  à  1 5 h 0 0

D e  1 2 h 0 0  à  1 5 h 0 0

D e  1 2 h 0 0  à  1 5 h 0 0

D e  1 2 h  à  1 5 h 

 Formule viennoiserie 7,00€
1 pâtisserie + 1 café + 1 jus de fruits.

+2,00€

 Breakfast Bowl 9,00€
Yaourt au granola fait maison, fruits de saison et miel 
+ 1 café espresso/americano + 1 jus de fruits. 

 Bikini sandwich 8,00€
Sandwich au jambon et fromage grillé avec son pain artisanal.

 Banana bread 5,00€
Cake à la Banane, chocolat et noix.

 Lemon cake 5,00€
Cake au citron vegan.

Découvrez l’énergie et l’esprit de TOGETHER. Nos plats sont conçus sur place, alliant simplicité et créativité. 
Derrière chaque saveur se cache la passion de trois jeunes cheffes talentueuses, qui ont imaginé TOGETHER 

avec l’esprit de ROXY et Dominque CRENN, l’une des cheffes les plus décorées et reconnues au monde.

Suivez-nous sur      @together.restaurant &      @together-restaurant
 



 Thés 

Thé vert de Bali  4.00€

Thé blanc White Flower 5.00€

Rooibos Jardin Bleu 4.00€

Thé noir Earl Grey 4.00€

 Latte+ 

Turmeric latte 4.50€

Matcha latte 4.50€

Chai latte 4.50€

Chocolat chaud / Froid 4.90€

 Café 

Espresso 2.00€

Americano 2.20€

Noisette 2.50€

Flat White 4.20€

Cappuccino 4.00€

Latte frappé 4.50€

Café Latte 4.00€

Café à la lavande  4.90€

PRIX NETS TTC. L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE – A CONSOMMER AVEC MODÉRATION 
CARTE DES ALLERGÈNES DISPONIBLE AU BAR 

 Extras 

Shot d’Espresso 

Option laits :  

Sirops : 

+0.50€

+0.50€

+0.50€

Noix de coco, amande, avoine 

Vanille, caramel, noisette … 

 Vins organiques 

Rouge 4.00€12 cl

Les gourmandises – IGP Pays d’Oc

Rosé 4.00€12 cl

Greg et Juju – IGP Pays d’Oc

Les gourmandises – IGP Pays d’Oc

Pichet de rouge ou blanc 12.00€50 cl

Greg et Juju – IGP Pays d’Oc

Pichet de rosé 12.00€50 cl

Blanc 4.00€12 cl

Poivre d’Ane – Vin de France

 Bières artisanales locales 

Bière Du Comté
PARC DU MERCANTOUR - Blonde ou Ambrée 

3.90€

7.60€

20 cl

40 cl

Bière bouteille
BIERE DU COMTÉ : Blanche, Blonde, Ambrée ou IPA

A LA FÛT : Hazy IPA ou Blonde 

HAUT DE CAGNES : Blanche

7.00€33 cl

Brasserie A la fût
HAUT DE CAGNES - Blanche 

3.90€

7.60€

20 cl

40 cl

 Soft 

Limonade maison ou citronade   4.20€

Kombucha 5.20€25 cl

Naughty Nice

- Cassis & Fleur de sureau
- Menthe & Citron vert
- Gingembre & Yuzu

5.50€25 cl

Eau Castalie plate ou gazeuse 3.00€

Soda Bio fleurs de Sureau  5.20€25 cl

Cola Bio (normal ou light) 5.20€33 cl

Orangeade Bio 5.20€30 cl

75 cl

N°1 : Ananas, Orange, Pomme, Citron, Gingembre, Curcuma
N°2 : Carotte, Orange, Pomme, Citron vert, Gingembre, Curcuma
N°3 : Pomme, Orange, Betterave
N°4 : Concombre, Ananas, Pomme, Épinard, Citron vert

Option sirop : Pêche, Citron, Menthe, Gingembre, Grenadine

Thé glacé maison 3.70€33 cl

+0.50€


